
 

 

 

 

 

 

 
 

VARMRÄTT / Main course  SEK 220 (SEK 247) 

Havets wallenbergare med smörslungad färskpotatis, gröna ärtor och örtsås 
Wallenberger from the sea with butter-tossed new potaoes, green peas and herb sauce 

 

Rimmad långkokt oxbringa med rostade rotsaker, krämig buljong och pepparrot 
Slow-cooked brisket of beef with roasted root vegetables, creamy gravy and horseradish 

 

Ugnsbakad kyckling med potatis, rotfrukter, tomatsallad och dragonkräm 
Oven-baked chicken with potatoes, root vegetables, tomato salad and a cold tarragon sauce 

 

Rostad blomkål med sötpotatishummus, örtmarinerade linser och pumpakrärnor 
Roasted cauliflower with sweet potato hummus, herb marinated lentils and pumpkin kernels 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 

Lunchen inkluderar sallad, nybakat lantbröd och smör / The lunch includes salad, freshly baked farmhouse bread and butter 

 

 

DESSERT / Dessert  SEK 125 (SEK 240) 

Passionsfruktscheesecake  med kokos 
Passion fruit cheescake with coconut 

 
Lottas variant av chokladmousse med bärkompott 

Lotta´s chocolate mousse with berry compote 
 

Båtens mazarinkaka med säsongens bär 
Mazarin cake with seasonal berries 

 
 
 

 
M/S Göteborg är en kontantfri båt. Pris exklusive moms (inklusive moms). Med reservation för ändringar 

 M/S Göteborg is a cash free boat. Price excluding VAT (including VAT). We reserve the right to make changes 

 

Ett och samma menyval för samtliga i gruppen, med hänsyn för specialkost & allergier  
Everyone in the group agrees on a menu choice, with the exception of special diets & allergies 
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Lunch menu 


